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Unser Menu

Unsere Forellenterrine mit Dillsahne und Brioche
oder

Wildschweinschinken mit kleinem Sommersalat

Gefligelbrust in Curry-LimettensoRe, Basmatireis und Wirfelgemise
oder

soufflierte Lachsforellenfilet, RieslingsoRe, Spinat, Butternudeln

Dessert

Melonenstppchen mit Holunderblitensorbet

3-Gang-Meni (ohne Suppe) 42,- €
4-Gang-Menu 49,- €

4-Gang-Menli letzte Bestellung bis 13.15 Uhr bzw. 19.45 Uhr (So 19.15 Uhr)

Im Meni sind keine Umbestellungen moglich




Aperitif

HUgO (Holunderbliitensirup, Sekt, Soda)
Unser Hauscocktail (Kirsche, Kirschsaft, Rum und Sekt)

Alkoholfreier Aperltlf (Kirschsaft, Ginger Ale, Sprite und Wasser)

Unsere Vorspeisen

Geraduchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich und Rote-Bete-Mousse
Tomatensalat mit eingelegtem Schafskase
Rosetten der geraucherten Lachsforelle mit Kartoffelplatzchen

Hausgeraucherter Wildschinken mit sommerlichem Salat

Aus dem Suppentopf

Klare Rindfleischsuppe mit Ochsenfleisch
Krauterschaumsuppe mit ForellenkloBchen

Spargelcremesuppe mit Croutons

Fur unsere kleine Gaste (bis 12 Jahre)

Gebratenes Forellenfilet mit Salzkartoffeln und kleinem Salat
Kleines Schnitzel mit Pommes frites und kleinem Salat

Hausgemachte Kasespatzle mit Rahmsolie

Aus unseren Teichen

Gebratene Forelle ,,Miillerin Art“ oder pochiert , blau”

mit zerlassener Butter, Salzkartoffeln und gemischtem Salat
- als gebratenes Forellenfilet
- mit Buttermandeln

Forellenfilet in WeiBwein pochiert mit Rieslingsol3e
Spinat und hausgemachte Nudeln

Gebratenes Lachsforellenfilet In KrautersofRe
Bratkartoffeln und gemischter Salatteller

Forellenréllchen auf Stangenspargel
Sauce hollandaise und gratinierte Kartoffeln
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Oder doch lieber Fleisch

Unser Schwenkbraten in Zwiebeljus

Bratkartoffeln und gemischter Salat 19,80

Schweinemedaillons in RahmsoRe

Hausgemachte Spatzle und Spargelragout 27,50

Rinderriickensteak mit Krauterjus

Kartoffelgratin und Bohnengemiise 32,50

Sommerlicher Salat mit gebratenem Forellenfilet 18,50
- mit Gefligelbrust 19,50
- Mit 3 Garnelen 21,50

Aus der eigenen Jagd

Unser Wildragout in LandbiersofRe mit Preiselbeeren
hausgemachte Nudeln und gemischter Salat 24,90

RehniRchen in Pilzrahm
Apfelrotkraut und hausgemachte Spatzle 29,50

Rehriicken mit Stangenspargel
Krauterhollandaise und gratinierten Kartoffeln 35,-

Ohne Fisch und Fleisch

Unsere Frischkdseraviolis mit Tomaten-ZwiebelsoRe und Ratatouillegemiuise 21,50

Dessert geht immer

Marinierte Erdbeeren mit Vanilleeis und Schlagsahne 8,50
Zweierlei Mousse au chocolat mit Kokos-Limetteneis und VanillesoRRe 11,-

Melonenstippchen mit Holunderbliitensorbet 8,50
Tonkabohnencreme mit HimbeersoRe und Lavendeleis 9,50
Gemischter Eisbecher mit geschlagener Sahne 5,90
Walnuf3eis mit hausgemachtem Rumtopf 7,20
Unser 3erlei von Sorbets (Blutorange, Erdbeere, Holunderbliite) 8,90

Sehr geehrte Gdste,

gerne nehmen wir auch Umbestellungen entgegen. Jede Umbestellung bedeutet
fur uns allerdings zusdtzliche Arbeit. Daher berechnen wir pro Umbestellung 2,- €.
Unsere Gerichte enthalten Allergene und zum Teil Alkohol. Bei Fragen stehen unsere

Mitarbeiter gerne zur Verfligung.



Die Forellenhof - News

Unsere Offnungszeit ab Ostern:

Montag Ruhetag

Dienstag, Mittwoch, Donnerstag ab 15 Uhr getffnet
Freitag bis Sonntag ab 12 Uhr gedffnet

Unsere Whisky-Tasting-Termine 2026

Samstag, den 14.11. Entlang des River Spey
= Samstag, den 28.11. Raritaten-Tasting
= Samstag, den 05.12. [slay - die rauchige Insel

Preis pro Person 129,- € (aulRer Raritatentasting am 28.11., dort P.p.P. 219,- €)
Inklusive Aperitif, 4-Gang-Mend, Mitternachtsimbiss und 8 Whiskys.

Nattirlich kénnen auch Begleitpersonen (ohne Whisky) an den Tastings teilnehmen.
Fur Aperitif, Menu und Mitternachtsimbiss berechnen wir 48,- € pro Person.

Ablauf:
= Ab 18.00 Uhr servieren wir einen Whisky-Aperitif
= Um 18.30 Uhr starten wir mit unserem 4-gangigen Meni
= Gegen 20.30 Uhr beginnt das 8-gangige Whisky-Tasting (je 2 cl)
= Gegen 24.00 Uhr reichen wir den Mitternachtsimbiss

Sonderpreis fiir Ubernachtungsgiste zum Tastingabend:
Doppelzimmer 130,- € inklusive Frihstiicksbiiffet
Einzelzimmer 90,- € inklusive Friihstiicksbiiffet

Demnachst ist unsere grofRe Photovoltaikanlage im Betrieb
Unser 25 KW/h Anlage wird uns dann mit Solarstrom versorgen.
Damit werden dann auch unsere 3 E-Ladesadulen gespeist.

Nachstes Projekt ist dann unsere Ladestation fiir E-Bikes.



