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Unser Menu im August

Luftgetrockneter Schinken mit Melone
oder

Pana Cotta von der geraucherte Lachsforelle

Fischroulade mit KrautersoRe
oder

Gefllgelpraline mit Kirbispesto

Kalbsmedaillons in Pfifferlingrahm, Wiirfelgemuise und Butterspatzle
oder

Lachsforellenfilet im Blatterteig, Zucchinigemise und Rieslingsol3e

Quark-Zitrone-Creme mit Pflaumenragout und Walnusseis

3-Gang-Meni (ohne Suppe und Zwischengang) 42,-€ (mit Weinbegleitung 56,-€)
4-Gang-Meni (ohne Zwischengang) 49,- € (mit Weinbegleitung 63,-€)
5-Gang-Meni 63,- € (mit Weinbegleitung 77,-€)

Weinbegleitung: zu Vorspeise, Hauptgang und Dessert je ein Glas 0,11 Wein unserer Wahl
5-Gang-Menii letzte Bestellung bis 13 Uhr bzw. bis 19.30 Uhr (So. 19 Uhr)
4-Gang-Menii letzte Bestellung bis 13.15 Uhr bzw. 19.45 Uhr (So 19.15 Uhr)

Im Men sind keine Umbestellungen maoglich.



Unser vegetarisches Menu

Sommersalat mit Pfifferlingen, Friichten und eingelegtem Schafskase

%k %k %k %k k

Schaumsuppe von Kokos und Zitronengras

%k %k %k %k %k

Sellerieschnitzel mit hausgemachter Aioli

Ratatouillegemiise und Pommes frites

%k %k %k %k %k

Quark-Zitrone-Creme mit Pflaumenragout und Walnusseis

42,- €

(mit Weinbegleitung zu Vorspeise, Hauptgang und Dessert 55,- €)



Aperitif
Hugo (Holunderblitensirup, Sekt, Soda)

Unser Hauscocktail (Kirsche, Kirschsaft, Rum und Sekt)

Alkoholfreier Aperltlf (Kirschsaft, Ginger Ale, Sprite und Wasser)

Unsere Vorspeisen

Geraduchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich und Rote-Bete-Salat
Scheiben von der Fischterrine mit Kiirbiskernpesto und Stangenbrot
Kalt geraucherte Lachsforelle auf Kartoffelplatzchen

Tomatensalat mit eingelegtem Schafskase und frischem Krautern

Hausgeraucherter Wildschinken mit Olivenmarmelade, Pfifferlingsalat

Aus dem Suppentopf

Klare Rindfleischsuppe mit Ochsenfleisch
Krauterschaumsuppe mit Blatterteigstange

Pfifferlingcremesuppe mit Garnele

Fur unsere kleine Gaste (bis 12 Jahre)

Gebratenes Forellenfilet mit Salzkartoffeln und kleinem Salat
Hausgemachte Fischstabchen mit Pommes frites und Wiirfelgemise

Kleines Schnitzel mit Pommes frites und kleinem Salat

Aus unseren Teichen

Gebratene Forelle ,,Miillerin Art“ oder pochiert ,blau”

mit zerlassener Butter, Salzkartoffeln und gemischtem Salat
- als gebratenes Forellenfilet
- mit Buttermandeln

Forellenfilet in Weillwein pochiert mit Rieslingsol3e,
Spinat und hausgemachte Nudeln

Gebratenes Lachsforellenfilet mit KrautersoRe,
gratinierte Kartoffeln und gemischter Salatteller

zweierlei Forellenfilet im Blatterteig mit Pfifferlingen
Zucchinigemise und Safransol3e
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Oder doch lieber Fleisch

Unser Schwenkbraten in Zwiebeljus,
Bratkartoffeln und gemischter Salat

Schweinemedaillons in Pilzrahmsol3e,
hausgemachte Spatzle und gemischter Salat

Rinderriickensteak in zerlassener Krauterbutter,
Bohnengemiise und Bratkartoffeln

Kalbsfilet mit Pfifferlingen in Rahm
Pastinakenmus und Kroketten

Aus der eigenen Jagd

Unser Wildragout mit Preiselbeeren,
hausgemachte Nudeln und gemischter Salat

Rehniflchen in Wacholderrahm,
Apfel-Rotkraut und Nussspatzle

Steak vom Dambhirsch mit frischen Pfifferlingen
KrauterrahmsoRe, Wirsinggemiise und Kartoffelplatzchen

Sommerlicher Salat mit Kartoffelplatzchen und Krauterdip
- zusatzlich mit gebratenem Forellenfilet
- oder mit Gefllgelbristchen

Ohne Fisch und Fleisch

Frischkaseraviolis mit KrautersoBe und Ratatouillegemiise

Sellerieschnitzel mit Pfifferlingen in Rahm, Spatzle und Salatteller

Dessert geht immer

Zweierlei Mousse au chocolat mit VanillesoBe und Kokos-Limetten-Eis
Creme Br(lée von der Haselnuss, Tonkabohneneis und Erdbeeren
Tirami-Su mit weiRem Schokoladeneis und Pflaumenragout

Gemischter Eisbecher mit geschlagener Sahne
Walnuf3eis mit hausgemachtem Rumtopf

Vanilleeis mit Sahne und frischen Erdbeeren

Sehr geehrte Gadste,
gerne nehmen wir auch Umbestellungen entgegen. Jede Umbestellung bedeutet
fiir uns allerdings zusdtzliche Arbeit. Daher berechnen wir pro Umbestellung 2,- €.

Unsere Gerichte enthalten Allergene und zum Teil Alkohol. Bei Fragen stehen unsere

Mitarbeiter gerne zur Verfligung.
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Die Forellenhof - News

4 Sterne im Hahnenbachtal
Der Forellenhof wurde bei der letzten Klassifizierung fir das Hotel nun offiziell
mit dem 4. Stern klassifiziert und gehort damit zu den besten Hotels in der Region.

Service Q der Stufe 2 erreicht

Der Forellenhof wurde durch einen anonym durchgefiihrten Mystery Check
auf Herz und Nieren Uberprift und hat diese Priifung mit Bravour bestanden.
Nun durfen wir uns mit dem Service Q der Stufe 2 schmucken und dies als
eines von nur 7 Hotels in ganz Rheinland-Pfalz.

Bitte beachten:

Bis Ende Oktober haben wir auch dienstags ab 15 Uhr geo6ffnet.

Somit haben auch Sie endlich wieder die Gelegenheit am Dienstag ohne
langes Suchen nach einem offenen Restaurant bei uns einzukehren.

...falls Sie es noch nicht wissen

In unserem Car-Port befinden sich 3 E-Ladesaulen fir Autos.

Also einfach zum Geniel3en hierherkommen und nebenbei Ihr E-Fahrzeug laden.
Bitte beachten Sie jedoch, dass die maximale Ladekapazitat bei 11 KW/h liegt.
Das heil3t Sie haben mehr Zeit zum GenieRen.

...frischer Fisch

Bei uns kann man frische Fische kaufen — ob ganze Fische oder Filets (ohne Graten),
ob gerauchert oder als Terrine, als Forellentarte oder Forellenbutter.

Aber bitte soweit als moglich mit Vorbestellung, da wir nicht immer

alles vorratig haben.

Ein Tipp an unsere Hotelgaste...

Bei Direktbuchungen per Mail erhalten Sie immer den besten Preis.

Schauen Sie gerne auf unserer Homepage vorbei und stobern Sie durch unsere
zahlreichen Arrangements und Programme. Ob Wanderer, Whiskyfreund, Angler,
Jager oder einfach zum Entspannen und Geniel3en, hier ist fir jeden was dabei.




