
 

 

Aperitif 

Frühlingscocktail (Blue Curacao, Orangensaft und Sekt)      6,90 

Hauscocktail (Kirschwasser mit Rotwein und Sekt)       6,90 

Alkoholfreier Aperitif (Ginger Ale, Sprite, Kirschsaft und Sprudel)     5,90 

 

Vorspeisen 

Parfait von der hausgeräucherten Forelle mit  
Rote-Bete-Salat, Limettendip und getoastetem Pumpernickel  13,50 

 

Tarte von der geräucherten Forelle mit  
Meerrettich-Senfsaat-Soße, Frühlingssalat und Forellenkaviar  11,80 

 

Unser Wildschinken mit Preiselbeer-Vinaigrette, 
Rapunzelsalat und Leinsaatbrioche       16,80 

 

Suppen 

Klare Rindfleischsuppe mit Geflügelklößchen     7,50 
 

 

Karotten-Ingwer-Schaum mit Garnele       9,50 

 

 

Nicht nur für Vegetarier 
 

Frischkäseraviolis in Kräutersoße mit Ratatouillegemüse   19,50 

 

Gemischte Pilze in Rahm mit Spinat, 
Bratkartoffeln und gemischter Salat       21,50 

 

 

 

Sehr geehrte Gäste,  
gerne nehmen wir auch Umbestellungen entgegen. Jede Umbestellung bedeutet für 
uns allerdings zusätzliche Arbeit. Daher berechnen wir pro Umbestellung 1,50 €. 
 



 

Unsere Gerichte enthalten Allergene und zum Teil Alkohol. Bei Fragen stehen unsere Mitarbeiter gerne zur Verfügung. 
Wir bitten um Verständnis, wenn wir nicht auf jeden Wunsch eingehen können. 
 

 

 

Fisch 
 

Gebratene Forelle mit zerlassener Butter, 
Salzkartoffeln und gemischter Salat       19,20 

- als Filet        21,50 

- mit Buttermandeln              + 2,20 

 

In Weißwein pochiertes Forellenfilet in Rieslingsoße mit 

Spinat und hausgemachte Nudeln       23,50 

 

Gebratenes Lachsforellenfilet in Meerrettichsoße 

auf Prosecco-Kraut mit Kartoffelstampf      26,50 

 

Forellenfilet im Schinkenmantel mit Garnelen, 
Würfelgemüse und Basmatireis        24,50 

 
 

Fleisch 
 

Schweinemedaillons in Rahm von gemischten Pilzen, 
hausgemachte Spätzle und gemischter Salat     24,50 

 

Rinderrückensteak in zerlassener Kräuterbutter 

Bohnengemüse und Bratkartoffeln       29,80 

 

Unser Wildragout in Landbiersoße mit 
hausgemachte Spaghetti und Salatteller      23,50 

 

Wildschweinsteak in beschwipster Kirschsoße mit 

Wirsinggemüse und Serviettenknödel       28,50 

 
 

Dessert 
 

Gemischter Eisbecher mit Schlagsahne      5,50 
 

Walnußeis mit hausgemachtem Rumtopf      6,50 
 

Tonkabohnen-Creme-brûlée mit Mandeleis und Erdbeeren   8,50 
 

Zweierlei Mousse au chocolat mit Vanillesoße und  
Kokos-Limetten-Eis          9,50 



 

Unsere Gerichte enthalten Allergene und zum Teil Alkohol. Bei Fragen stehen unsere Mitarbeiter gerne zur Verfügung. 
Wir bitten um Verständnis, wenn wir nicht auf jeden Wunsch eingehen können. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Die Familie Weckmüller und das  
gesamte Forellenhofteam freuen sich,  

Sie nach unserem Winterschlaf wieder  
bei uns begrüßen zu dürfen. 

 

 

 


